Natre Carte

Nas entriées a la carde

Feuilleté d’escargot i ba forestione et sa creme d’ail 16,00€

Saupe de Moules crémeuse, et san ceuf poché 13,00€

Cweme de panais et sen nougat de beuf parfumé au foie gras 15,00€

Cevichie de Daurade, petits légumes, fuile d’clive et citron vert 15,00€
FOR

Nas Viandes a la carte

Le Pavé de Beuf Ungus, émulsicn aux Moxilles pemme au four 28,00€

Le burger gascon du Templiers, foie gras chaud poélé, tout au canard 25,00€

Supréme de valaille xiti, sauce gorgonzela et sa puiée de celeti 22,00€

Mignon de parc basse température, jus count au miel et badiane 17,00€
FOR

Nas Poissons a la caxte

Les naix de Saint Jacques paélés, purée de patate douce et beuie blanc 24,00€

Choux farci au sauman, sauce moutarde & Cancienne 22,00€

Paisson noble suivant avivage 26,00€
FOR

Nas Dessents a la carte

Le Choua (mousseline & ba vanille tartare d’ananas ) 10,00€

Le Citnon (Feuilleté caramélisé creme de citron, sonbet citvon, mousseline tuile aux amandes ) 10,00€

La Pomme (Faute fine aux pommes, caramel au bewne salé et sa boule de glace vanille ) 10,00€

Le Chocolat (Fendant au chocolat parfumé au whum Maisen Bethelot ) 10,00€

Le fromage aux cheix (La boite & fromages ) 10,00€

Nes Pantenaires qui neus accempagnent dans Célatioration de notre carte.

Nas fuuits et bégumes : « Le Jardin de Camille Lagny »
Nas pammes de tevie : « Bextrand Magniew — SOPOM Sclente »
Neas produits de ba mer : « Saciété Promer Océan Riliécount »
Nas CEufs : « La Feune les CEufs de Campagne »

Neas benbes anomatiques : « Unbian Peusses Venette »

Nas Fremages : « La baite a fremages Compicgne »

Nes patisseries : « Maison Bexthelot Neyon »

Cuisine élatiarée & pantin de produits frais centain de ces produits peuvent veniv & manguer baxs de vatre repas,
le chief de cuisine sexa ba poaur vous conseillez et waviv ves papilles.

La cuisine de chef demande du temps votre patience sera la wéussite de votre mement chez nous.
Llensembile de nos collabionatewrs cuisine et salle s’investissent avec beaucoup de professicnnalisme mexci de
votre Bienveillance.

Le chef de cuisine Frangois Delimauges



vu Nes Menuws

« Menu Plaisin » - 3 plats & cheisiv dans notre sélection

Saupe de Maoules ciémeuse, et sen ceuf poché

Cevichie de Daurade, petits légumes, huile d’elive et citron vert

Jaute tatin boudin tlanc et neir, Pommes et cignens confits
FOR

Chaoux farci au saumon, sauce meutarde o Cancienne (4 € supplément)
Supréme de valaille 1iti, sauce gerganzola et sa purée de celeri
Mignon de parc basse température, jus court au miel et badiane

FOR
Dessent aux cheix de la carte 27,00 €

« Menu select » - 3 plats i cheisiv dans netre sélection

Feuilleté d’escargot & la forestiee et sa creme d’ail
Cweme de panais et son nougat de beeuf parfumé au foie gras
Les neix de Saint Jacques paelés, puiée de patate deuce et bewvie blanc (4 € supplément)

LR

Burger gascon de canard feie gras chaud paéle
Pavé de beeuf sauce monilles pemmes au four
Le paissen nolile suivant aviivage (5 € supplément)

FOR
Dessent aux cheix de la carte 37,00 €

« Menu dégustation »

Umuse-Beuche

Cweme de panais et son nougat de beeuf au foie gras

Les neix de Saint Jacques paélés, puiée de patate douce et bewve blanc

Pavé de Beuf Ungus, sauce aux Moxilles, pomme au four

La pomme 64,00 €
Uuvec notre sélection 4 vewes de vin 54,00 €



