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Réservation ou Renseignement au 03. 44.44.01.49/06.08.76.37.43
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Mmu Templier 25,00 € pers

Nos entrées

Mille fewilles de Egumes confits buratta et créme de fenoutl
O
Tartare de saumon et Saint Jacques guinoa parfumé au citron vert
Cu
Carpaccio de filet mignon de veau mi cutt, confiture d otgnons, créme de thon
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Nos plats

Supréme de pintade r6ti (Basse T°) émulsion au vin jaune
Ou
Filet de daurade farci facon Dieppoise, jus de crustacés
Ou
Le burger de Canard Gascon au foie gras facon Templiers

Nos Desserts
Mille Feuilles caramélisé & a vanille (Comptoir dos somphiars)

Ou
Entremet ganache censes griottes frambotse Maizon Bothelot Neyon)
Cu

Chariot de fromages (Séaction La boite & fromager Compiagng) ruppliment 4,50 €

Nos plats a [a carte

Dégustation de foie gras Matson, gelde de mangue, pain gnillé 12.00€
Les noix de Saint Poéldes petits Fgumes au beurre blane 14,00€
Caviarde lentilles Beluga, tourteauy, mousseline de raifort,

vinaigrette aux herbes 10.00€
Bavé de Beeuf Angus gratin dauphinois émulsion aux monfles 2200€
Le burgerde Canard Gascon au foie gras fagon Templiers 18.00¢€
Dos de Cabillaud 1oty créme de fenoutd et petits Egumes 17,00€
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Msﬂu Manoir 35,00 € pers

Nos Entrées
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Caviar de lentilles Beluga, tourteauy, mousseline de raifort, vinasgrette aux herbes
Qu

Temine de fore gras de canand matson, mendiant aux fruits secs
Qu
Les ravioles au Gorgonzola petits Bgumes. et son émulsion safranée

MNos ®Plats

®uvé de Saeuf Angus sauce Monlles Gratin dauphinows
Ou
Dos de Cabillaud rots crime de fenoutd petits Bgumes
Cu
Confit de joue de porc parfumé 4 [z Badiane pomme purée Matson

Nos Desserts

Entremet fruits de lz passion Mesizom Botkaoe Noyon)
Ou
Opéra chocolat Maicm Sothalot)
Ou
(CRartot de fromages (Siaction L.a boite & ¢ ¢l ruppliment 4,50 €
# £} oempuagnsl rupp
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enu Dégustation 60,00 € pers

LU 0,3 Fenipuement & sodr ot zomadi midy
Dégustation de fose gras de canard Maison, gelée de mangue
o |

Les noty de Saint Jacques rétes petits Ugumes, émulion au beurre blane
L]

Supréme de pintade sauce porvrade Bgumes du moment
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Chariot rﬁﬁiﬂ‘-‘ﬂ&gr&' {rilaction La Poce & fromage Complegs)
s

Mille feudlles Caramélisé 4 (a2 vanile (Compioi dis tompliors)
O
Entremet fruit de [a passon Misioon Bethelnt Nopom) . 1




