Formule « Templier » 25€
(Entrée, plat et café ou thé douceur)

Entréed la
carte 14€

Nos entrées
Chiffonnade de Jambon de parme au melon charentais

{Fines tonche de fpmbom de parme accompagme melom)

Duo d artichaut et saumon parfumé aux fines herbes

(Tertare d exicheus Pﬂ::lrll"’".-ﬂ & §Eatle dolive reamom cru COUHEr QU COUTEQL ciiron TN

Ficelle picarde traditionnelle

(Cvipe eradisiommelle duwyplles de chompimons et jawbon blane, emmenzal ripe)

Carpaccio de filet mignon de veau mi cuit, confiture d oignons, créme de parmesan

{niimon de veay 10e] oinz comfizae de froize, cEme ef parmesan)

Les ravioles au gorgonzola, fondu de potreaux;

{Ravinle au govgonsola poieawy oEme)

Entré du chef selon arrivage
Nos plats

Pavé de beeuf Angus, gratin dauphinois et sauce du moment (Supplément de 6,00 €)

{iande oviging & écorre ou TLA < Angus » pomme 42 1eme 61 Jauce cEmde)

Tartare de Beeuf coupé au couteau pfap.:zra par nos sotns, salade mélée

{Boruf chawlzir coupe au couteay, comichon, Retchup, moutarnds, el

Tournedos de pintade au maroilles

{Pimzade, 1wl sauce @ Base de ceme marvilles fond de volaille)

Burger Gascon facon templiers
{Pomme de teme, confiz de canand fewille de brick, foiz qus, maget de canand rotia)

Filet de daurade farci au saint Jacques, émulsion au beurre blanc
(Filer de daurade farci mousse de saint jocques d base douf et créme)

Plat du chef (selon arrivage)
Cafe ou Thé douceur

Nouveau : Assiette de fromages sélectionnés par le Chef (supplément de 6.50€)

(L botarom m chotym werrs : woe bl v rouge, v row, ki preanion, s plne on gz
(Dette formm i, o tonom oo oot acoeanible s Cmmads me Vindedt widi mwigmement ot Tmdred foor e aoved woidh & jour foris, botrson mow comprize]
TNoReT e gagee E o ot Pl - quirteer dbe prodki B frokr 2 ok quald o 8 dbr amioee.
Toute lequine it Tenglr vous renterrls dF vobrs filfly @ ouve claque four pour vous doporterun wwweeed df Sovfrer outour d'ume sl corvivizl,
ek Sovies Angus o provenance diw State-Uni, & Tnimedt ou 'Booare, reputee conme une di vimedee & ples gotiteuses, tendiee B garombiss aams fomwnes
et e creinims - Meborme sivma - (Phelimnrze e Frooe pvie

Menu « Manoir » 35€

Ify a auss1 [es

chéques Cadeaux !

MenuEnfant
14€
o0

Chiffonnade de Jambon de parme au melon charentais

(Eimer tranche de jawhon d parme accompagme welom)

Duo d artichaut et saumon parfumé aux fines herbes

{rareane d orichous parfime @ fwile 4 offve souwmm cru couper U COUTEY CITION VETE)

Carpaccio de filet mignon de veau mi cuit, confiture d oignons, créme de parmesan

{higmon de veay w08d ot comfitwe de froize, oEme ef parmesan)

HE [
Pavé de beeuf Angus, gratin dauphinois et sauce du moment (Supplément de 8,00 €)

{viznde oviging & écocre ou TLA « Angur « pomws de 1eane of souce cEmde)

Tournedos de pintade au marotlles

{iimzade, w001 rauce @ Base de oewme wmariller foud d volaille)
Filet de daurade farci au saint Jacques, émulsion au beurre blanc
(filet de danrade favci mousse de saint jacques d base doeuf et créms)
S
Dessert au chotx dans [a carte des desserts Ou Asstette de Fromages

(@ )

Menu « Epicurien » (46€) fiors boissons
A Commander pour [snsemble ds la tabls

Sgﬂ?f ﬂﬂfquﬁ'mnf le .FD;R_JZ

Le Chef Frangois Delimauges
Tous propose son menu déqustation en 4 plats
pE LS
Amuse bouche
pE Lty
Entree du chef a decouvrir
FE T
®lat du chef a decouvrir
R
Dessert au choix dans [a carte des desserts

e ; i it i ;
Lez plats que MoUs VOUS PrOPOCONT SOME Soumi Qi varations & approvisionmement dis marché er pewvent,
Py cordquent, nous faire difeus. Prix ners-Toes o service compris



