Natre Carte

Nas entriées a la carde

Jatare de tournteau et coque, guinea parfumé au gingembine 14,00€

Saupe de Moules crémeuse, et san ceuf poché 12,00€

Inanche de foie Guas de Canard mi-cuit Maisen, gelé de Mangue 18,00€

Cevichie de Daurade, petits légumes, fuile d’clive et citron vert 15,00€
ZTOR

Nas Viandes a la caxte

Le Pavé de Beuf Ungus, émulsion aux Mexilles pemme au four 20,00€

Le burger gascon du Templiers, foie gras chaud poélé, tout au canard 23,00€

Risette aux marilles et supreme de pintade basse J°, sauce au vin jaune 22.00€

Paunentier traditionnel d’agneau, jus cowd parfumé a la Badiane 22,00€
FOR

Nas Poissons a la caxte

Les Neix de Saint Jacques Paélées petits bégumes au bewrre blanc 23,00€

Das de Sauman 1iti fondue d’endives 20,00€

Paisson noble suivant avivage 24,00€
ZOR

Nas Dessents a la carte

La paoite (Poire pochée parfumée au vin neuge, accompagnée de son coulis peire vanitle ) 8,50€

Le Citnon (Feuilleté caramélisé creme de citron, sonbet citvon, mousseline tuile aux amandes ) 8,50€

La Pomme (Pemme confite cavamélisée, biscuit sabilé, canamel au bewwe salé) 8,50€

Le Chocolat (Fendant au chocolat parfumé au whum Maisen Bexthelot ) 8,50€

Le fromage aux cheix (La boite & fromages ) 9,00€

Nes Pantenaires qui neus accempagnent dans Célatioration de notre carte.

Nas fuuits et bégumes : « Le Jardin de Camille Lagny »
Nas pammes de tevie : « Bextrand Magniew — SOPOM Sclente »
Neas produits de ba mer : « Saciété Promer Océan Riliécount »
Nas CEufs : « La Feune les CEufs de Campagne »

Neas benbes anomatiques : « Unbian Peusses Venette »

Nas Fremages : « La baite a fremages Compicgne »

Nes patisseries : « Maison Bexthelot Neyon »

Cuisine élatiarée & pantin de produits frais centain de ces produits peuvent veniv & manguer baxs de vatre repas,
le chief de cuisine sexa ba poaur vous conseillez et waviv ves papilles.

La cuisine de chief demande du temps votre patience sera la wéussite de votre mement chez nous.
Llensembile de nos collabionatewrs cuisine et salle s’investissent avec beaucoup de professicnnalisme mexci de
votre Bienveillance.

Le chef de cuisine Frangois Delimauges



vu Neas Menuws

« Menu Plaisin » - 3 plats & cheisiv dans netre sélection

Saupe de Maoules ciémeuse, et sen ceuf poché
Ceuvichie de Daurade, petits légumes, uile d’elive et citron vent
Jataki de beuf parfumé aux épices et sa confiture Oignen
FOR
Das de Saumon 1iti, fendue d’endives, bewrre blanc (4 € supplément)
Risatte aux marilles, supréme de pintades Basse T °, sauce au vin jaune
Paunentier traditionnel d’agneaw, jus couwt parfumé a la Badiane
ZOR
Dessent aux chaix de la carte propasée 26,00 €

« Menu select » - 3 plats i cheisiv dans netre sélection

Inanche de foie gras Mi-cuit de canard Maisen, gelée a la Mangue

Jantare de teurnteau et coque, guinea parfumé au gingembine
Les noix de Saint Jacques paélés, petits légumes et bewrre blanc (4 € supplément)

LR

Burger gascon de canard feie gras chaud paéle
Pavé de beeuf sauce morilles pommes au four
Le paissen nolile suivant avivage (4 € supplément)

ZOR
Dessent aux choix de la carte prapasée 36,00 €

« Menu dégustation »

Umuse-Beuche

Jantare de touteaur et coque, quinea parfumé au gingembore

Tnanche de foie gras mi- cuit de canard, gelée de mangue

Pavé de Beuf Ungus, sauce aux Maorilles, pomme au four

Le cituon 62,00 €
Uuvec notre sélection 4 vewes de vin 52,00 €



